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B801 3500 400/16/3,3 max. 6 2x 129 4150 x 1660 x 2350  ca. 3200
B 1001 4500 1000 400/16/3,3 max. 6 2x129  4150x 1860 x 2350  ca. 3500
B 1201 6500 1200 400/16/4,2 max. 6 4x129 4150 x 2060 x 2350  ca. 4000

Verarbeitungsleistungsangaben bezogen auf frisches Pressobst. 2 Olfreie Druckluft. 9 Auch mit Waschwasseraufbereitungsanlage verfligbar. Technische Anderungen vorbehalten.
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e Einstellbare StandfliBe

Blrstenreinigung

CE-Zertifiziert

¢ Einfache Bedienung und Reinigung

e Automatischer, kontinuierlicher Betrieb
e Steckerfertige Maschine

e Schonende Entsaftung bereits in der Vorpresszone sorgt fir beste Saftqualitat
e Offene und Ubersichtliche Bauweise

¢ Gute Reinigungs- und Wartungszuganglichkeit
e Sehr geringer Wartungsaufwand

¢ Aus Edelstahl und fur Lebensmittelkontakt zugelassenem Kunststoff gefertigt
Hochqualitative pneumatische und elektrische Komponenten

Stufenlose Bandgeschwindigkeits- und Pressdruckregulierung
Pneumatische Bandspannung und Bandregulierung
Hochdruck-Siebbandreinigungen mit Frischwasser (Anschluss fir HD-Reiniger)
Frischwassereinsparung durch Waschwasseraufbereitung optional verfigbar

Hohe Prozess- und Ausfallssicherheit in der kurzen Presssaison

Allgemein

Stossier Zweibandpressen sind au-
tomatische, kontinuierlich arbeitende
Obstpressen fur die Herstellung von
hochqualitativen  Frucht- und Ge-
musesaften. Das zu verarbeitende
Produkt wird mit einer Obstmuhle zu
Maische vermahlen und auf das Sieb-
band aufgetragen. Fur die optimale
Beschickung der Presse sorgen eine
Flllstandstberwachung sowie eine
Maischeauftragshdhen- und  -brei-
tenverstellung. Die groBte Saftmenge
wird bereits an der ersten und gréBten
Presswalze schonend freigesetzt. Die
nachfolgenden Presswalzen entsaf-
ten die Maische weiter und erhéhen
die Ausbeute auf bis zu 80 % (frisches
Pressobst). Nach der letzten Press-
walze werden die entsafteten Treber
abgestreift. Das rlcklaufende Band
wird mithilfe einer Burstenreinigung

und einer Hochdruckreinungseinheit
von Fruchtrickstanden befreit, um
eine maximale Saftdurchgangigkeit fir
den nachsten Pressdurchgang sicher
zu stellen.

Bedienung

Stossier Pressen kdnnen muhelos
von einer Person bedient werden.
Die einsatzbereit gelieferte Maschine
kann nach der Versorgung mit Strom,
Druckluft und Wasser in Betrieb ge-
nommen werden. Die Pressparameter
konnen stufenlos an das zu pressen-
de Obst angepasst werden. Die Rei-
nigung ist durch gute Zuganglichkeit
und leicht zu demontierende Saftwan-
nen sehr einfach.

Technische Beschreibung
In der Vorpresszone kann ein GroB-
teil des Saftes bereits vor der ersten

Presswalze gewonnen werden, be-
vor die neun Presswalzen den Rest
des Saftes schonend freisetzen. Zwei
weitere Nachpresswalzen kénnen zu-
satzlichen Druck auf die Maische aus-
Uben, um die Ausbeute zu steigern.
Der Antrieb der Presse erfolgt mit zwei
Kegelstirnradgetriebemotoren. Dieses
Getriebe ist wesentlich langlebiger
und energiesparender als herkdommli-
che Schneckengetriebe.

Um Frischwasser bei der Siebbandrei-
nigung zu sparen, kdnnen anstelle von
Frischwasserdiisen auch Dusenrohre
in Kombination mit einer Waschwas-
seraufbereitung eingesetzt werden.

Unsere Leistungsangaben sind Erfah-
rungswerte langjahriger Kunden.



